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TAJEMSTVi VASEHO USPECHU -
Kombinace tradicniho pekarského uméni
s nejnovéjsimi technologiemi

Cenime si kvalitnich pekarskych vyrobk( za férové ceny. Diskontni pekar-
ny, supermarkety a ¢erpaci stanice vSak stdle ¢asté&ji prodavaji pecivo za
dumpingové ceny, zatimco tradicni pekarny bojuji o preziti. Jak mize vase
pekdarna obstat v této tvrdé konkurenci?

Odpovéd: Spolehnéte se na své femeslo a vytvorte lahodné chuté, které
potési vase zakazniky. Zni to jednoduse, ale vyzaduje to tvrdou prdci a vyssi
naklady na personal. Existuje vSak feseni.

Pouzijte nové rychlé fermentory Hematronic k pfipravé kvaskového a omlad-
kového (predkvaseného) tésta a spojte tradicni uméni peceni s nejnovéjsimi
technologiemi. PIné automatickeé Fizeni pripravy kvaskového a omladkového
tésta tvofi zaklad pro vysoce kvalitni a chutné pecivo — a pro méné Casové

naro¢nou a pracnou vyrobu.

Objevte nasSe stroje prave ted. Jsme vam vzdy k dispozici, abychom vam
poradili a pomohli vam vybrat nejlepsi vybaveni pro vasi pekarnu, at uz mate
jakékoli predstavy. At uz potfebujete odbornou podporu nebo technické
poradenstvi — jsme tu pro vas. Nabizime recepty vytvorené na miru, poma-
hame vam prizpUsobit vase stavajici recepty a jsme vzdy pfipraveni podélit
se 0 nase bohaté zkuSenosti a uzitecné tipy na peceni.

Mzete dokonce vyzkouset fermentor Hematronic — porovnejte vysledky s
vasimi obvyklymi vyrobky a pfesvédcte se o kvalité na vlastni o¢i.

Tésime se na Vasi zpravu!

Souhrn vyhod:

CHLEB NEJVYSSIi KVALITY
diky kombinaci nejnovéjsich technologii s
tradi¢nim pekafskym uménim

KONZISTENTNI KVALITA g@

zarucena pfesnou a nepretrzitou vyrobou
kvaskového a omladkového tésta

SNADNY PRECHOD NA NOVOU
TECHNOLOGII

diky rozsdhlému odbornému skoleni od
nasich zkusenych pekarskych mistrd

Nas cil: skvélé pecivo,
spokojeni zakaznici

ZVYSENY PRODEJ

diky intenzivni, lahodné chuti chleba,
dokonalé kirce a dlouhé dobé Cerstvosti

SNIZENE PROVOZNI NAKLADY
diky vyrobé bez umélych prisad a
efektivnimu vyuziti personalu

UZIVATELSKY PRIVETIVE STROJE

které se snadno ovladaiji, premistuji a
Cisti a maji odolnou elektroniku



Mobilni a stacionarni rychlé fermentory Hematronic
Které reseni je pro vasi firmu nejlepsi?

- .

Mobilni rychlofermentory -
Maximalni flexibilita pro dynamické procesy

Mobilni rychlofermentory jsou specidlné navrzeny pro
podniky, které vyzaduji maximalni flexibilitu ve své vyrobé.
Na rozdil od stacionarnich model( Ize tyto stroje snadno
premistovat po pekarné nebo vyrobni hale, coz umoziuje
jejich pouziti na riznych mistech podle potieby. Stabilni

Vyhody:

Flexibilni umisténi a pfizptsobeni

Fermentor Ize pouzit na rGznych mistech v pekdrné, v zavis-
losti na vyrobnich pozadavcich. To je obzvlasté praktické v
mensich pekdarnach, kde je nedostatek mista ¢asto problé-
mem.

Snadné cisténi a udrzba

Jakmile je kvaskové nebo omladkové tésto pfipraveno, Ize
fermentor snadno prfemistit do samostatného prostoru k
umyti, coz vyrazné usnadnuje Cisténi a Setfi Cas.

Univerzalni

Vzhledem k tomu, zZe fermentor neni instalovan na jednom
misté, |ze jej podle potfeby pouzivat pro rizné procesy nebo
mnozstvi tésta, coz jej ¢ini idedInim FeSenim pro podniky s
proménlivym nebo sezénnim objemem vyroby.

Efektivni vyroba i pres svou mobilitu

Prestoze je fermentor mobilni, ma stejné technické vlastnos-
ti jako stacionarni modely, v€etné plné automatické regulace
teploty a presné reprodukovatelnosti tésta.

Nase mobilni stroje najdete od strany 13 dale.

kolecka s hladkym chodem usnadfuiji jejich posunovani. At
uz v malé femeslné pekdrné s ménicimi se pozadavky na
prostor nebo ve vétsi pekarné, kde musi byt stroje flexibilni
v pouziti — mobilni fermentory nabizeji potfebnou mobilituy,
aby bylo mozné reagovat na ménici se pozadavky.




Stacionarni rychlofermentory -
Maximalni vykon pro velkovyrobu

Stacionarni rychlofermentory jsou specidlné navrzeny pro
nepretrzity provoz ve velkych pekarnach a primyslovych
pekarnach.

Jsou instalovany na misté a trvale pfipojeny k provozni
infrastrukture, coz umoznuje jejich hladkou integraci do
vyrobniho procesu.

Vyhody:

Maximalni stabilita a odolnost

Diky své stacionarni instalaci je fermentor extrémné
bezpecny, vykazuje nizkou Uroven vibraci, coz ho ¢ini ideal-
nim pro nepretrzity provoz ve vétsich pekdrnach s vysokym
objemem vyroby.

Idealni pro velké mnozZstvi a stalou kvalitu

Stacionarni fermentory jsou uréeny k vyrobé velkého
mnozstvi kvaskového nebo omladkového tésta najednou.
PIné automatické ovladani zarucuje konzistentni kvalitu a
reprodukovatelnost tésta.

Pfima integrace do vyrobnich linek

Fermentor Ize pfipojit k dopravnikovym systémdm nebo
hnétacim strojlim, ¢imz se minimalizuji ru¢ni pracovni kro-
ky, Setfi se Cas a optimalizuji se procesy v pekarné.

Nase doporuceni:

Vyberte si mobilni fermentor, pokud potfebujete maximal-
ni flexibilitu, Casto ménite misto pracovis$té nebo mate k
dispozici jen maly prostor.

Stacionarni fermentor je idealni pro vasi pekarnu, pokud
hledate dlouhodobé, stabilni feSeni pro vysoké objemy
vyroby a chcete jej trvale integrovat do svych procesu.

Tento typ fermentoru je idedlni pro podniky, které potrebuji
automatizované a efektivni feSeni pro vyrobu velkého
mnozstvi kvaskového nebo omladkového tésta konzist-
entni kvality. Diky své robustni konstrukci jsou stacionarni
fermentory uréeny pro nepfretrzity provoz a zvladnou i ty

BRSSF 1000 PVK-S

Obé varianty nabizeji konzistentni kvalitu a efektivitu. Nej-
lepsi feseni pro vasi firmu zavisi na vasich individualnich
vyrobnich pozadavcich.

Radi vam poradime, ktery model je pro vas nejvhodnéjsi!

Nase stacionarni stroje najdete od strany 23 dale.



Rychlofermentory na kvaskové tésto Hematronic -
Pro chléb skvélé chuti

S fermentorem Hematronic se vase kvaskové tésto pfipravi AR&no budete mit Cerstvé, dokonale pfipravené a vyzralé
témé&F samo. Zadné zdlouhavé hnéteni, z4dné ochutnavani, kvaskové tésto. Dalsi vyhodou je, Ze je vzdy zaru€ena stej-
z4dné vazeni - staci pridat ingredience, vybrat poZzadovany na kvalita kvaskového tésta — uz Zadné nepodarené tésto.

program a zbytek prob&hne automaticky.

Rychla amortizace nakladii

= U zitného kvaskového tésta znamena odstranéni nutnosti pouzivat zlepsujici pfisady a dalsi chlebova
aditiva pfirozeny vyrobni proces — pozitivni Géinky jsou patrné jiz po 1 az 2 letech.

Y / Objimka hiidele Michadlo
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Nalevka

Odkapavaci miska

Stojanova trubka

Zajistovaci paka

Ventil

Vypustny kohout

Hadice

Cerpadlo -

Prevodovy motor

Motor Cerpadla

Naklapéci paka

Vazici jednotka

Otoc¢na kole¢ka

Vazici jednotka I:I,_

Obrazek: Schéma BRSSF



Dodavano kompletné smontované

a pripravené k pouziti

Stroj se dodava kompletné smontovany

a muze byt uveden do provozu béhem
nékolika minut. Mezi fermentorem a ovla-
daci skfini je tfeba pfipojit pouze dva ko-
nektory. Diky specidlnimu tvaru konektord
neni mozné je pfipojit nespravné. Stroj se
ovlada pomoci externi ovladaci skfiné. Tato
ovladaci skfin obsahuje veskerou fidici
elektroniku a ma jednoduché, uzivatelsky
privétivé rozhrani.

Integrované vazici jednotky pro presné
plnéni a vyprazdiovani

Fermentor je vyroben z odolné nerezové
oceli V4A a je vybaven vazicimi jednotkami
pro presné davkovani ingredienci a auto-
matické vyjmuti kvaskového tésta na konci
fermentacniho procesu.

Mobilita pro snadné plnéni a cisténi

Diky pojizdnym kolecklm s hladkym cho-
dem Ize rychlofermentor na kvaskové tésto
premistit kamkoli v pekarné, coz také velmi
usnadnuje Cisténi. Kompaktni vyska také
umoznuje plnéni fermentoru pfimo ze sil.

Nasazovaci michadlo pro snadné vyjmuti
Ve stfedu fermentoru se nachazi hfidel

s pfevodovym motorovym pohonem.
Vgjifovité michadlo se jednoduse pfipeviuje
k objimce hfidele a Ize jej snadno sejmout
pro Cisténi.

Pohodiné ¢isténi

Cisténi stroje je velmi pohodiné diky hladkym

povrchdim z nerezové oceli a snadno instalo-
vatelnym komponentdim - je to hracka.

Automatické zastaveni pro bezpecny
provoz

Pri otevreni vika se z bezpecnostnich
diivod( zastavi michani a vypne se michad-
lo. Michani Ize obnovit az po uzavreni vika.

Cerpadlo a vypoustéci kohout pro

snadné odebirani tésta

Vysoce kvalitni zubové ¢erpadlo z nere-
zové oceli s externim motorem umoznuje
snadné odebirani kvaskového tésta, jakmile
je pfipraveno, pomoci davkovaci hadice
nebo vypoustéciho kohoutu na zadni strané
fermentoru. Davkovaci hadice je odolna vici
kyselinam a tlaku a je vyztuzena nerezovou
spiralou.

Naklapéci paka pro uplné vyprazdnéni
fermentoru

Rychlofermentor na kvéskové tésto je
vybaven praktickou naklapéci pakou, kterou
Ize pouzit k naklonéni fermentoru za Gi¢elem
jeho uplného vyprazdnéni, at uz jde o tésto
nebo vodu k vycisténi.

Rychlospojka pro pripojeni chladici vody



Piehled rychlofermentator(i BRSSF na kvaskové tésto

BRSSF 100 V-S BRSSF 200 PV-S | BRSSF 300 PV-S | BRSSF 500 PV-S | BRSSF 1000 PVK-S

Rozméry v mm 640 x 700 x 840 x 900 x 850 x 1.020 x 1.080 x 1.280 x 1.240 x 1.320 x
(§xhxv) 1.250 1.250 1.300 1.280 1.770
Vyska pfi

otevieném viku 1.710 1.920 2.040 2.290 2.450

v mm
Rozrk':fnrg \‘,"ﬁn‘:ac' 650 x 230 x 650 x 230 x 650 x 230 x 650 x 230 x 850 x 330 x
Y 650 650 650 650 870
(8xhxv)

m BRSSF 100 V-S BRSSF 200 PV-S | BRSSF 300 PV-S | BRSSF 500 PV-S | BRSSF 1000 PVK-S

Hmotnost v kg

MnoZstvi zitného

e ~ 60 ~ 120 ~180 ~ 280 ~ 600
HmotnchJSE ovladaci 33 33 33 33 56
skriné v kg
Mobilita
Ovladaci skfin: 1,5 kW 400 V/ 1,5 kW 400 V/ 2,2 kW 400 V/ 4,0 kW 400 V/ 5,5 kW 400 V/
elektrické pfipojeni 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz 3~/50Hz
Cerpadlo - v v v v
Vézen v v v v v
Dotykov,y glislplej / ‘/ ‘/ ‘/ ‘/ ‘/

uchovavani dat

Jeden stroj BRSSF nestaci k uspokojeni vasich potfeb?
= Zadny problém! Kontaktujte nds a my vam vytvofime feseni na miru s nékolika stroji BRSSF,
které budou vyhovovat vasim pozadavkim.




Rychlofermentory Hematronic pro pseni¢cné omladkové tésto -

Pro psenicné pecivo vyjimecné kvality

Fermentacni stroje na pseni¢né omladkové tésto BRSSF/ zékaznici budou nadseni. K pfipravé omladku se do kvasné
PVK se pouzivaji k vyrobé vsech druhll pseni¢nych peka- nadoby pfida voda, drozdi a pSeni¢na nebo Spaldova
renskych vyrobk( — chleba, rohlikli nebo peciva — v trvale mouka, ktera pak automaticky Fidi proces kvaseni. Po 8
vynikajici kvalité. hodinach zrani se omladek automaticky ochladi, aby byl po
ProtoZe pfi pfipravé omladku vznika jen nizkd kyselost, Ize 12 hodindch pfipraven k pouZiti.

ho snadno zpracovavat ve vétsich mnozstvich, coz vede k Tésto zlstava aktivni az 24 hodin, coz umoznuje velmi
silné chuti, velmi kifupavé kirce a dlouhé trvanlivosti — vasi flexibilni pouZiti.

BRSSF/PVK ma vsechny stejné technické vlastnosti jako rychlofermentor BRSSF na kvaskové tésto:

DODAVANO V KOMPLETNE
SMONTOVANEM STAVU
a pripraveno k pouziti

MOBILITA
pro snadné plnéni a ¢isténi

AUTOMATICKE ZASTAVENI
pro bezpecny provoz

NAKLAPECI PAKA
pro Uplné vyprazdnéni fermentoru

INTEGROVANE VAZiCci JEDNOTKY
pro presné plnéni a vyprazdnovani

NASAZOVACI MiCHADLO
pro snadné Cisténi

CERPADLO A VYPUSTNY KOHOUT
pro snadné odebirani tésta

SNADNE CISTENI
pro bezproblémovou sanitaci strojt

A BRSSF/PVK dokaze jesté vice, coz jej Cini idealnim strojem pro vyrobu pseni¢ného omladku:

Sofistikovany chladici systém pro Fizeni
zralosti omladku

Hematronic BRSSF/PVK je tfiplastovy fer-
mentor s vestavénym systémem cirkulace
chladici vody, ktery umoznuje presnou re-
gulaci teploty uvnitf fermentoru a pomaha
téstu dokonale dozrat.

Rizeni teploty pro snadné zpracovani
Integrovany chladici okruh udrzuje omladek
v dokonalém stavu pro dalsi zpracovani po
celou dobu.

Rizeni teploty pro stélou kvalitu

Pfesné monitorovani teploty zarucuje kon-

zistentni kvalitu pseni¢ného omladkového

tésta béhem celého 24hodinového vyrobni-
ho procesu a umoznuje presné reproduko-

vani struktury a chuti peciva v pozdéjsi fazi
procesu.



,Fermentor Hematronic se velmi snadno
ovlada a diky automatizaci nam Setfi spoustu
Casu. Nas psenicny omladek se nyni vyrabi
vzdy s jednotnou presnosti a cerstvosti.

Fermentor mi dokonce umoznuje nastavit
teplotu a tim presné kontrolovat zralost mého
omladku.”

—Michael Remke, Recke

Viko /

Nalevka

Stojanova trubka Michadlo

Chladici plast Objimka hfidele

Odkapavaci miska

Izolaéni plast

Chladici systém

Hadice

. Topna podlozka
Cerpadlo

Prevodovy motor

Motor ¢erpadla

Vazici jednotka

Vazicijednotka ~———f—— ]

Oto¢na kolecka

Obrézek: Schéma stroje BRSSF/PVK



Piehled rychlofermentator(i BRSSF na omladkové tésto

BRSSF 200 PVK-S BRSSF 300 PVK-S BRSSF 500 PVK-S BRSSF 1000 PVK-S

Rozméry v mm

G xhxv) 840 x 1050 x 1320 870x 1.060x 1.350 1.140x 1.320x 1.360 1.320 x 1.400 x 1.770

Vyska pfi otevieném

, 1.880 2.060 2.340 2.450
viku v mm

Rozméry ovladaci
skfiné v mm 650 x 230 x 650 650 x 230 x 650 850 x 330 x 870 850 x 330 x 870
(§xhxv)

Rozmeéry
chladici jednotky v mm 600 x 620 x 1.000 600 x 620 x 1.000 600 x 620 x 1.000 1170 x 630 x 770
(§xhxv)

m BRSSF 200 PVK-S BRSSF 300 PVK-S BRSSF 500 PVK-S BRSSF 1000 PVK-S
260 300 417 680

Hmotnost v kg

Mnozstvi omladku v kg ~120 ~ 200 ~ 300 ~ 600
Hmotnv(?sf ovladaci 33 33 56 56
skiiné v kg
Hmotnost chladici
jednotky v kg 75 75 75 115
Mobilita 4 V4 v -
Ovladaci skfin: 2,2 kW 2,2 kW 4,0 kW 5,5 kW
elektrické pripojeni 400V/3~/50Hz 400V/3~/50Hz 400V/3~/50Hz 400V/3~/50Hz
Cerpadlo v v v v
Cerpadlo v v v v
Dotykovy displej / ‘/ ‘/ ‘/ ‘/

uchovavani dat

,KdyZ jsme zacali pouzivat fermentor Hema-
tronic, je nase pSenicné omladkové tésto vzdy
dokonalé - konzistentni kvalita, jednoduchy

proces a vyrobky, které chutnaji Iépe nez
kdykoli predtim!“

— Benjamin a Dirk Vo3, pekarna Béackerei Vol3
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Pro kvaskové a omladkové tésto z pSenice/Spaldy

Mobilni stroje



BRSSF 100 V-S
Kompaktni a vykonny )

Rozmeéry 7
100 V-S

Rozméry v mm 640 x 700 x 1.250

(§xhxv)
Vyska pfi otevieném 1710
viku v mm ’
Rozméry ovladaci
skfiné v mm 65)?6)’(5%30
(§xhxv)

BRSSF
100 V-S

Hmotnost v kg

MnoZstvi zitného

kvasku v kg Sl
Hmotnost ovladaci
ey 33
skfiné v kg
BRSSF

Dalsi funkce 100 V-S
BRSSF 100 je ,odleh¢end” verze nasich rychlofermentord Mobilita
na kvaskové tésto a idealni feSeni pro mensi pekarny, které
chtéji zagit vyrabét vlastni vysoce kvalitni kvaskové a om- Ovladaci skfif: 1,5 kW 400 v/
ladkové tésto. BRSSF 100 s kapacitou az 60 kg kvaskového elektricke pripojeni 3~/50Hz
tésta umoznuje zakyseleni pfiblizné 25 kg mouky. Gerpadio _
Diky mobilnimu designu Ize fermentor snadno premistit Vazeni ‘/
kamkoli v areélu. Diky odnimatelnému michadlu a moznos- o
ti naklonéni misy se stroj snadno &isti. Dotykovy displej / v

Pomoci integrovaného ¢asového spinace |ze naprogramo- uchovavani dat

vat priddvani kvasku, vody a mouky, coz umoznuje dokongit

pripravu kvaskového tésta v pozadovaném c¢ase. Externi . Rychlofermentor kvaskového tésta
ovladaci prvky zajistuji pfesnou kontrolu kvasného proce-

su. Kromé toho umoznuje vypustny kohout podle potieby

vypustit tésto, jakmile je hotové.

Kompaktni a flexibilni — BRSSF 100 ma vse, co potfebujete
k zahdjeni vyroby vysoce kvalitnich omladkovych a kvas-
kovych tést.



BRSSF 100 ma kompaktni nerezovy plast s vypustnym
kohoutem, mobilni konstrukci a odnimatelné michadlo.

15



BRSSF 200 PV-S & BRSSF 200 PVK-S
Efektivni a uzivatelsky privétivé j

— BRSSF BRSSF
y 200 PV-S 200 PVK-S

Rozméry v mm 840x900x  840x1.050 x
(§xhxv) 1.250 1.320

Vyska pfi otevieném

, 1.920 1.880
viku v mm

Rozméry ovladaci 650 x 230 650 x 230

skiiné v mm X 650 X 650
(§xhxv)
szmery chladici 600 x 620 x
jednotky v mm =
. 1.000
(§xhxv)
BRSSF BRSSF
200 PV-S 200 PVK-S
Hmotnost v kg 154 260
Mnozstvi zitného
kvasku v kg e
Na&s rychlofermentor na kvaskové tésto BRSSF 200 je ideal- L )
nim fe$enim pro stfedné velké podniky, které pfi vyrobé kla- Mnozstvi omladku v kg - ~120
dou ddraz na efektivitu a kvalitu. Umoznuje vyrobit az 120
kg vysoce kvalitniho kvéskového tésta ve velmi kratkém Hmotnost ovladaci 33 33
Case. Integrovana regulace teploty a programovani ¢asu skfiné v kg

zajistuji optimalni podminky pro kvaseni.

Hmotnost chladici
jednotky v kg

Pro snazsi ¢isténi Ize mobilni nerezové télo naklonit a ods-
tranit michadlo. Vypustny kohout na zadni strané umozuje
snadné vyjmuti hotového tésta.

Dalsi funkce BRSSE BRSSP
BRSSF 200 se snadno ovlada pomoci uzivatelsky il A UYL

pfivétivého externiho ovladaciho modulu. Dal$i vyhodou Mobilita ‘/ ‘/

fermentoru je jeho flexibilita: dokaze zpracovat Sirokou

Skalu druh( tésta, takze je vhodny pro pouziti v pekarnach i Ovladaci skfin: 2,2 kW 400 2,2 kW 400

cukrarnach. elektrické pripojeni V/3~/50Hz V/3~/50Hz
Cerpadlo v

Pro vSechny, kdo oceni efektivitu a vysokou kvalitu —

BRSSF 200 je idealnim fesenim pro stfedni a vétsi podniky,

které chtéji zaclenit kvaseni kvaskového tésta do svych

vyrobnich procesd. Dotykovy displej / ‘/
uchovavani dat

Vézeni v

S NS S

Chlazeni =

. Rychlofermentor kvaskového tésta

. Rychlofermentor omladkového tésta
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BRSSF 300 PV-S & BRSSF 300 PVK-S
Presné a bezpecné /

Rozmér BRSSF BRSSF

y 300 PV-S 300 PVK-S

Rozméry v mm 850 x 1.020 870 x 1.060
(§xhxv) x 1.300 x 1.350

Vyska pfi otevieném

) 2.040 2.060
viku v mm

Rozmeéry ovladaci 650 x 230 650 x 230

sk[me v mm X 650 X 650
(§xhxv)
R - 31,000
J y x 1.000

(§xhxv)

BRSSF BRSSF
300 PV-S 300 PVK-S
Hmotnost v kg 233 300
Mnozstvi zitného
kvasku v kg = Ul
Mnozstvi omladku v kg - ~ 200
Hmotnost ovladaci 33 33

skiiné v kg
Hematrc?nic Bf{SSF 300 jelété vif:e usvnadr“?uje vgltoEJu tésta,. Hmotnost chladici
S kapacitou az 180 kg kvaskového tésta je zvlasté vhodny jednotky v kg - 75
pro vétsi podniky, které chtéji optimalizovat proces kvaseni

tésta.
Dal3i funkce BRSSE BRSSP
" 300PV-s | 300PvKs

Stejné jako vSechny nase fermentory kvdskového tésta
ma i model BRSSF 300 kompaktni design a diky oto¢nym

koleckiim jej Ize umistit kdekoli v pekarné. Plast Ize Mobilita
naklonit pomoci nakldpéci paky a odstranit michadlo, coz
vyrazné usnadriuje Cisténi. Ovladaci skfin: 2,2 kW 400 2,2 kW 400

elektrické pfipojeni V/3~/50Hz V/3~/50Hz
Kromé integrovanych regulator( teploty a ¢asu je mo- *

I
del BRSSF 300 vybaven také vazicimi jednotkami, které Cerpadlo 4 4
umoziuji pfiddvat pfesné mnozstvi ingredienci. Pro vétsi Vazeni v 4
bezpecnost se michadlo automaticky zastavi pfi otevieni
vika. Dotykovy displej /
uchovavani dat ‘/ ‘/

BRSSF 300 kombinuje nejnovéjsi technologii s maximalni Chlazeni _ v

flexibilitou a bezpe¢nosti — diky tomu je tento rychlofer-
mentor kvaskového tésta idealni volbou pro vSechny, ktefi
hledajl'vétél' kapacitu a pFesnost. . Rychlofermentor kvaskového tésta

. Rychlofermentor omladkového tésta



BRSSF 300 PV-S
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BRSSF 500 PV-S & BRSSF 500 PVK-S
Flexibilni a velké )

BRSSF BRSSF
500 PV-S 500 PVK-S

Rozméry

Rozméry v mm 1.080x1.280 1.140x 1.320
(§xhxv) x 1.280 x 1.360

Vyska pfi otevieném

) 2.290 2.340
viku v mm

Rozmery ovladaci 650x230 850 x 330 x

sk[me v mm 650 870
(8xhxv)
Rozmeéry chladici
jednotrI)(ly vmm - 600 x 620
x 1.000

(§xhxv)

BRSSF BRSSF
500 PV-S 500 PVK-S
Hmotnost v kg 350 417
Mnozstvi zitného
kvasku v kg ~ 280
Mnozstvi omladku v kg - ~ 300
Hmotnost ovladaci 33 56

skriné v kg
BRSSF 500 je nas nejvétsi model mobilniho rychlofermen- .
S S o Hmotnost chladici
toru. Umoznuje fermentaci az 280 kg vysoce kvalitniho - - 75
, o . jednotky v kg
kvéaskového tésta najednou.

Stejné jako vSechny nase modely méa i BRSSF 500 kom-
paktni nerezovy plast a nizkou vysku, diky ¢emuz je vhodny Dalsi funkce BRSSF BRSSF
také pro pfimé pInéni ze sil. Sou¢asti standardni vybavy je

nasazovaci michadlo, integrované ovladani ¢asu a teploty a

500 PV-S 500 PVK-S

uchovavani dat
BRSSF 500 kombinuje v§echny vyhody nasich mobilnich

rychlofermentor( na kvaskové tésto s maximalni kapacitou Chlazeni
- idedlni pro vSechny, ktefi potfebuji efektivni velkovyrobu.

vézici jednotky. Mobilita v v
Ovladaci skfin: 4,0 kW 400V/ 4,0 kW 400 V/

Pro vétsi bezpecnost je stroj vybaven také funkci auto- elektrické pripojeni 3~/50Hz 3~/50Hz

matického zastaveni, kterd se aktivuje pfi otevieni vika. :

Cerpadlo a vypustny kohout umoZfuiji snadné vyjmuti Cerpadlo v v

kvaskového tésta, kdyz je hotové. Stejné jako nase ostatni Vazen v v

modely je i BRSSF 500 ovladan pomoci externi ovladaci azen

skfine. Dotykovy displej / v v

. Rychlofermentor kvaskového tésta

. Rychlofermentor omladkového tésta



BRSSF 500 PV-S

Druckluft
max. 8bar

151
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Schuko 230V / 16A

BRSSF 500 PVK-S
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Pro kvaskové a omladkové tésto z pSenice/Spaldy

Stacionarni stroje
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BRSSF 1000 PVK-S
Kvantita a kvalita )

BRSSF
1000 PVK-S

Rozméry

Rozméry v mm 1.240 x 1.320 x 1.770
(§xhxv)
Vyska pfi otevieném

) 2.450
viku v mm

Rozméry ovladaci
skfiné v mm 850 x 330 x 870
(§xhxv)

Rozméry chladici
jednotky v mm 1.170 x 630 x 770
(§xhxv)

BRSSF
1000 PVK-S
Hmotnost v kg 613
MnozZstvi Zitného
kvasku v kg =G
MnozZstvi omladku v kg ~ 600
Hmotnost ovladaci
oy 56
skiiné v kg
Hmotnost chladici 115

jednotky v kg

Stroj BRSSF 1000 jsme vyvinuli, abychom vyhovéli rostou-
cim pozadavkim vétsich pekaren. Tento stroj umoznuje
vyrobu jesté vétSich mnozstvi kvaskového a omladkového

DalSi funkce 25t
. o . NN 1000 PVK-S
nebo aditiv. Navzdory zvySené kapacité stroje zlstava tésto

tésta az do 600 kg, a to vSe bez pouziti zlepSujicich pfisad

stdle stejné pfirodni — pfesné tak, jak ma byt, aby splfiovalo Mobilita -

stdle rostouci poptavku po vysoce kvalitnich pekafskych

vyrobcich. Ovladaci skfin: 5,5 kW 400 V/
elektrické pripojeni 3~/50Hz

BRSSF 1000 je proto nejlepsi volbou, pokud chcete rozsifit Gerpadlo ‘/

svou vyrobu kvaskového a omladkového tésta, aniz byste

museli slevit z kvality. Vazeni v

Tento stroj je navrzen s ohledem na efektivitu: pinéni a vyji- Dotykovy displej / v

mani je rychlé a snadné a navzdory hmotnosti pfes 600 kg uchovavani dat

jej 1ze Cistit i béhem vyroby kvaskového tésta. Po vycisténi Chlazeni /

se stroj automaticky znovu spusti.

. Rychlofermentor pro kvaskové a omladkové tésto



Dalsi vyhodou je nové dotykové rozhrani BRSSF 1000, které
uzivatele provadi procesem, aniz by se museli probirat
spoustou technickych informaci.

Kromé toho jsme do displeje integrovali pamétovou funkci,
kterd umoznuje zaznamendvat a ukladat vSechna potfebna
data v minutovych sekvencich.

Dalsi vyhoda pro vSechny pekarny, které chtéji investovat
do zvysSeni své vyrobni kapacity a efektivity.
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pH fermentory Hematronic

Inovace pro pfizplsobené kvaskové a omladkové tésto
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Objevte nejnovéjsi generaci nasich fermentort -
nyni s integrovanym mérenim pH!

Tyto inovativni fermentory na kvaskové a omladkové tésto
jsou idealni pro vyrobu sypkého nebo hrubé strukturované-

ho peciva, jako jsou bagety, ciabatty nebo kroucené pecivo.

Chemicky proces fermentace je podobny jako u modelQ
BRSSF nebo BRSSF/PVK, mé vSak jednu zdsadni vyhodu:
presné méreni hodnoty pH, které umoznuje individudlni
regulaci kyselosti. To znamen3, Ze tésto se ochladi pfesné
v okamziku, kdy je dosazeno pozadované hodnoty pH, a

BRSSF/PVK PH ma v§echny vyhody BRSSF/PVK:

DODAVANO V KOMPLETNE
SMONTOVANEM STAVU
a pfipraveno k pouziti

MOBILITA
pro snadné plnéni a ¢isténi

AUTOMATICKE ZASTAVENI
pro bezpeény provoz

NAKLAPECI PAKA
pro Uplné vyprazdnéni fermentoru

Q0BC

RIZENI TEPLOTY
pro konzistentni kvalitu

SNADNE CISTENI
pro bezproblémovou sanitaci stroj

dozrava rovnomérné. V tomto okamziku se také zastavi
proces kvaseni. Chlazeni tésta umoznuje zachovat jeho
kvalitu po celou dobu zpracovani.

Zcela nové uzivatelské pokyny na dotykovém displeji jsou
snadnéjsi k pouziti i k pochopeni. Je zde také vestavéna
databaze, takze cely proces kvaseni Ize ulozit a kdykoli
reprodukovat pomoci pfesné stejného postupu.

INTEGROVANE VAZiCi JEDNOTKY
pro pfesné plnéni a vyprazdnovani

NASAZOVACI MiCHADLO
pro snadné odebirani

CERPADLO A VYPUSTNY KOHOUT
pro snadné odebirdni tésta

e
e

SOFISTIKOVANY CHLADICi SYSTEM
pro fizeni zralosti omladku

RIZENI TEPLOTY
pro snazsi zpracovani




Pouziti stroji BRSSF/PVK PH nabizi také nasledujici vyhody:

Méreni pH pro stanoveni individualni
kyselosti kvaskového a omladkového
tésta

Integrované méreni pH umoznuje pfesnou
regulaci stupné okyseleni kvaskového
nebo omladkového tésta. To umoznuje
pekafi definovat pozadovanou hodnotu pH
podle potfeby a proces kvaseni probiha
automaticky podle této specifikace.

Dotykovy displej pro jesté snadnéjsi
ovladani

Moderni dotykovy displej zajistuje ergono-
mické ovladani.

Méreni pH pro plné automatické fizeni
kvasného procesu

Jakmile je kvasny proces zahdjen, probiha
zcela automaticky, dokud neni dosazeno
prednastavené hodnoty pH. Nasleduje
automatické chlazeni, které udrzuje tésto
a tim i kvalitu vyrobku konstantni po celou
dobu zpracovani.

Zalohovani dat celého kvasného procesu
Diky integrované funkci ukladani dat Ize
cely kvasny proces plné dokumentovat a
nastaveni prfesné reprodukovat.

Viko

Naélevka

Odkapavaci miska

Stojanova trubka
/ Chladii plast// Stojanova trubka

Michadlo

Izolaéni plast

A

Chladici systém

LI T T T Il T IIIlITIN

NLLLLI T ITTTTTTTTITIfT1/

Hadice

Snima¢ pH

Cerpadlo

Motor ¢erpadla

Vézici jednotka ———FH—— |

Topnd podlozka

Prevodovy motor

Vazici jednotka

Otoc¢nd kolecka

Obrazek: Schéma stroji BRSSF/PVK PH
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Prehled fermentort BRSSF pH

BRSSF 300 PVK PH BRSSF 500 PVK PH BRSSF 1000 PVK PH

Rozméry v mm 870 x 1.060 x 1.350 1.140 x 1.320 x 1.360 1.320 x 1.400 x 1.770
(§xhxv)
Vyska ’pn otevieném 2060 2340 2 450
viku v mm
Rozmeéry ovladaci
sk¥iné v mm 820 x 330 x 820 820 x 330 x 820 820 x 330 x 820
(§xhxv)
ey e e ety 600 x 620 x 1.000 600 x 620 x 1.000 600 x 620 x 1.000

vmm (§ x h x v)

m BRSSF 300 PVK PH BRSSF 500 PVK PH BRSSF 1000 PVK PH

Hmotnost v kg

Mnozstvi omladku v kg ~ 200 ~ 300 ~ 600
Hmotnost ovladaci
skiiné v kg 48 48 48
Hmotnost chladici
jednotky v kg /5 /5 73
Dalsi funkce
OUEEEEIENE 2,2 kW 400V/3~/50Hz 4,0 KW 400V/3~/50Hz 5,5 kW 400V/3~/50Hz
elektrické pripojeni
Cerpadlo/vazeni v v v
Dotykovy displej / ‘/ / ‘/

uchovavani dat
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Komplexni podpora
Zarucena nasimi mistry pekari

Nase komplexni sluzby — pred, béhem
a po zakoupeni fermentoru Hematronic

Pred nakupem: ziskejte komplexni poradenstvi a vyzkousejte vyrobek

Nez se rozhodnete pro fermentor Hematronic, nabizime vam podrobné
poradenstvi a moznost vyzkouset si jej pfed zakoupenim. Po tvodnim roz-
hovoru, jehoZ cilem je poskytnout vam informace, navstivime vasi pekarnu
a seznamime se s podminkami na misté. Pokud si to budete prat, miizeme
ve vasi pekdrné nainstalovat systém Hematronic BRSSF na 2 az 3 tydny
zdarma na zkousku. BEhem této doby optimalizujeme vase hlavni recepty
pro praci s kvaskovym a omladkovym téstem a spolec¢né s vami upeceme
prvni zkusebni varky. Pfipadné vdm muGzeme doporucit nékolik osvéd¢enych
receptl, které mlzete vyzkouset. Diky tomu mUzete vyzkouset, jak snad-

né je pouzivani fermentoru, a pfimo porovnat rozdil v chuti s vasimi
pfedchozimi vyrobky. A mozna bude vas prvni dojem takovy, Ze je néco jiné,
tak néjak lepsi... s vyrobkem Hematronic!

Béhem nakupu: bezproblémové predani, Skoleni a podpora

Pokud jste se rozhodli koupit fermentor Hematronic, nemusite ¢ekat

na dodani a obejit se bez nového stroje. Testovaci stroj zlistane ve vasi
pekarné, dokud nebude vas stroj dodan a pfipraven k provozu. Nasi zkuseni
pekafi poskytnou vasim zaméstnancim rozsahlé skoleni v oblasti obsluhy a
optimalniho vyuziti fermentoru. Pomohou také s pfechodem od stavajicich
receptl k praci s kvaskovym a omladkovym téstem. Poskytneme véam do-
konce i recepty, které jsme vyzkouseli a které vychazeji ze standardi testu
chleba DLG (Némecka zemédélskd spole¢nost). A pokud nékdy narazite na
problémy, sta¢i ndm zavolat a my vdm zodpovime vase dotazy a poskytne-
me potifebnou pomoc.

Po nakupu: jsme tu stale, abychom vam pomobhli!

| po uvedeni fermentoru do provozu jsou nasi techni¢ti konzultanti vzdy k
dispozici, aby zodpovédéli vase dotazy nebo reagovali na vase podnéty.
Kdykoli budete potifebovat, mizete se spolehnout na osvédcené recepty
spolec¢nosti Hematronic a snadno si objednat dalsi startovaci kultury.

,Prechod pekarenského provozu
na stroje Hematronic je hladky
proces. Zaméstnanclm poskytu-
jeme rozsahlé skoleni a odbornou
podporu. Ve spolupraci s tech-
nickymi konzultanty spole¢nosti
Hematronic pfizplsobujeme
stavajici receptury pro pouziti

s kvaskovym a omladkovym
téstem. Vzdy nas potési nadseni
nasich zakaznikl z ,nové” chuti
jejich peciva.”

Marius Féassler,
aplikacni inZzenyr,
GMSA Miihlen, Svycarsko
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Hematronic -
VAMA Maschinenbau GmbH

Am Riedbach 5
87499 Wildpoldsried, Némecko

Tel +49 (0) 8304 92919-0
Fax +49 (0) 8304 92919-19
info@hematronic.de
www.hematronic.de

Technici spolecnosti Hematronic:
Pekarska technika pro moderni vyrobu tésta
www.teigmacherei.de

Némecko Jih

Adalbert Bartenschlager
Schlsslestralie 5

87746 Erkheim, Némecko

Tel +49 (0) 8336 9888
Mobil +49 (0) 160 7433703
info@teigmacherei.de

Némecko Sever

Bernhard Schiittert
BeerlagerstraBe 11

48366 Laer-Holthausen, Némecko

Tel +49 (0) 2554 902358
Mobil +49 (0) 163 3351312
b.schuettert@teigmacherei.de

Specifikace a obrazky se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni. 03/2026



